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Brassez votre bière à la maison, une expérience ludique et enrichissante.
La satisfaction de déguster sa propre bière !
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         Pour la petite histoire...
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A tres vite pour continuer l'aventure ensemble.
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Ce kit est destiné aux adultes, ne pas laisser à la portée des enfants
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Ce que l’on appelle l’empâtage est l’étape où l’on mélange le malt et l’eau, et durant 
laquelle les céréales vont infuser.
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A partir de cette phase soyez prudent, chaque objet en contact avec le  moût 
doit être systématiquement stérilisé.
N’hésitez pas à replonger les ustensiles propres dans le stérilisant avant chaque 
utilisation.
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après cette étape, soyez prudent, chaque objet en contact avec le  moût doit 
être systématiquement stérilisé.
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A partir de cette phase soyez prudent, chaque objet en contact avec le  moût 
doit être systématiquement stérilisé.
N’hésitez pas à replonger les ustensiles propres dans le stérilisant avant chaque 
utilisation.
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Épices 
(selon recette)

Coupez le feu et refroidir 
Houblon n°3 (selon recette)
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Vous serez peut être surpris de l’apprendre, mais la stérilisation de votre matériel est 
une étape primordiale dans la fabrication de votre bière. Si votre matériel n’est pas  

totalement  stérile,  la  qualité  de  votre  bière  va  s’en  ressentir.
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 Sterilisez le materiel de brassage
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4/ le nettoyage
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A ce stade votre bière est plate, vous allez donc ajouter le  sucre avant de la  
mettre en bouteille pour une 2 ème fermentation de 2 à 3  semaines (2 au minimum)
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0 ( soit 6,5 g/l )
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A ce stade votre bière est plate, vous allez donc ajouter le  sucre avant de la  
mettre en bouteille pour une 2 ème fermentation de 2 à 3  semaines (2 au minimum)
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A ce stade votre bière est plate, vous allez donc ajouter le  sucre avant de la  
mettre en bouteille pour une 2 ème fermentation de 2 à 3  semaines (2 au minimum)
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- 20/25 cl d’eau
- votre préparation de bière
- environ 30g de sucre  
   ou 6,5 g/l 
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Profitez de ce temps pour créér et télécharger gratuitement vos 
étiquettes personnalisables sur��www.monkitabiere.fr

� �'()���"�((#,������("���#�&�)��G���'�%�"�G��U� W��(�� ��%���%�!$ �&&�+�
 ����!�����""���)��� W��(�&'G%� �&�"'��%�&'�"'���'� ��&&�+�'%�!$�%����������������������������������
�� ��$�%!�'�("�"�''#*����$ (&����� ���'�$ (&����������

10

���������$#�������
Q�!,49?09,9?�A0=>0E� 7W0,@�>@.=J0�/,9>�A:?=0�-:9-:990�;@4>�8J7,920E�/:@.0809?�H� 7W,4/0��
� /0�7,�.,990�/0�>:@?4=,20�>?J=470�09�JA4?,9?�/0�=08@0=�70�/J;N?�

� ):?=0�;=J;,=,?4:9�0>?�;=L?0�H�L?=0�84>0�09�-:@?04770�

Q� &4;3:990E�7,�-4K=0�/0�7,�-:9-:990�A0=>�A:>�-:@?04770>�/0�-4K=0�>?J=470>�

� ":?0E�<@0�;:@=�:-?094=�@90�-4K=0�-409�2,E0@>0��47�1,@?�<@0�A:>�-:@?04770>�>:409?�=08;740>��
� ,@�8:49>�5@><@W,@�2:@7:?��&4�A:?=0�-:@?04770�0>?�H�8:4?4J�A4/0��0770�90�>0=,�;,>�2,E0@>0�

Q� �0=80E�A:>�-:@?04770>�0?�A04770E�H�.0�<@W0770>�>:409?�-409�J?,9.30>�

Q� $7,.0E�70>�/,9>�@9�09/=:4?�>:8-=0��H�?08;J=,?@=0�,8-4,9?0�

 ��''�-�*#'���O&�'���&!�"(�&��)�!#�"'�
�'�!��"�'��%)� %)�'� �#)&'�')$$ E�
!�"(��&�'�"��$#)&&#"(�%)M�!E �#&�&� ��%)� �(E����*#(&����O&��

#�������

����������"������������
�#��
��
����������������
��
���������"��������

$#)&� ���"� '�$�#""�&� ��
&�$#&(�-�*#)'�K� ��&)�&��
%)��L��������!��$���
��������L

�

Profitez de ce temps pour créér et télécharger gratuitement vos 
étiquettes personnalisables sur��www.monkitabiere.fr
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profitez de ce temps pour personnaliser et 
commander vos étiquettes sur www.monkitabiere.fr
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Avant de passer à la phase d’embouteillage de votre bière, il  est conseillé de vous 
exercer avec de l’eau que vous aurez mise dans une casserole et que vous allez 
siphonner vers une bouteille vide en suivant les  indications ci-dessous.   Si 
besoin vous pouvez aussi consulter notre vidéo sur :  www.monkitabiere.fr
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Venez partager votre expérience sur les  réseaux sociaux   

et  testez nos différentes recettes  
sur  www.monkitabiere.fr

Bravo vous arrivez à la dernière étape et certainement la plus attendue :  
la dégustation.
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